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Seit Mai 2019 betreiben Regina und Mike 
Gross ihr kleines Restaurant „fischerie“ in der 
Praterstraße 49 des 2. Wiener Gemeinde- 
bezirks. Ein Dampfsauger ist die hygienische 
Visitenkarte in der Reinigungsroutine.   

  

Rund um das Thema Süßwasserfisch gibt es inspirierte Weltküche 
mit spannenden Weinen aus Frankreich und Österreich sowie 
exzellente hausgemachte Patisserie. Besonderes Augenmerk 

legt das Team der fischerie dabei auf Produkte lokaler Produzenten. Der 
Süßwasserfisch kommt ausnahmslos aus österreichischen Quellen: aus 
Naturteichanlagen, Kreislaufsystemen oder Wildfang aus dem Attersee. 
Sanft mariniertes Saiblingsfilet auf Fregola Sarda mit Triester Sauce oder 
Leber vom Süßwasserfisch mit Brioche und Zwetschken-Chutney oder 
vielleicht „Garnelen on the Rocks“ – rohe Alpengarnelen auf Eis, dazu 
Aïoli, Korea-Dip und Twinni-Sticks gefällig? Die „fischerie“ zu Wien, für 
Fischliebhaber und Neugierige, die Lust auf ein kulinarisches Verweilen 
haben.

Der stille Held der „fischerie“, den die Gäste nie sehen, aber beim Betre-
ten subtil bemerken, ist der TCE-Dampfsauger. Er unterstützt das Reini-
gungsteam tatkräftig und effizient. Sowohl die großen Flächen im Gäste-
bereich als auch schwierige, rutschfeste Strukturfliesen in der Küche 
reinigt er einfach und gründlich. 

„Bereits nach kurzer Zeit war 
der TCE-Dampfsauger aus unse-
rer täglichen Reinigungsroutine 
nicht mehr wegzudenken. Voll-
kommen überzeugt hat uns der 
Dampfsauger, als der Gummiab-
rieb auf unserer Bodenfarbe, den 
wir selbst mit intensivem Hand-
schrubben nicht wegbekamen, 
nach einigem Drüberdampfen 
und -saugen verschwunden 
war“, so ein glücklicher Mike 
Gross.      fischerie.at

FRISCHER FISCH VOM 
SÜSSEN WASSER

„Sie wollen mehr über 
den Trockendampfsauger 
wissen, bevor Sie kaufen? 
Ich zeige Ihnen gerne, wie 
trocken Dampf sein kann 
und wie effektiv Sie damit 
gleichzeitig saugen, reinigen, 
desinfizieren und entfetten 
– kostenlos und unverbind-
lich.“

Henk ter Horst  
TCE-Österreich 
(Weil ich oft gefragt  
werde – Henk ist mein Vorname)

+43 664 755 01 945
info@thecleanexperience.at
www.thecleanexperience.at

Finden Sie uns auch auf:

Haben Sie schon Ihren 
Trockendampfsauger?  
Die hohen Temperaturen von 160 bis 185° C 
eliminieren Mikroorganismen, Keime, Parasi-
ten und Milben. Der Dampfstaubsauger saugt, 
wischt und desinfiziert Böden, Wände, Arbeits-
flächen, Sanitärbereiche und Teppiche und ent-
fettet auch Dunstabzugshauben, Decken, Öfen, 
Kühlschränke usw. – in Übereinstimmung mit 
der HACCP-Norm! Die Reinigung mit trocke-
nem Dampf (nur ca. 5 % Wasser) spart bis zu  
80 % Reinigungsmittel ein.    

TROCKEN
GEDAMPFT
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